PER PICAR . PARA PICAR

Croquetes de pernil
Croquetas de jJamoén

Bunyols de bacalla
Bunuelos de bacalao

Anxoves del Cantabric amb pa amb tomaquet
Anchoas del Cantabrico con pan con tomate

Musclos de roca al vapor o a la marinera
Mejillones de roca al vapor o a la marinera

Calamars ala romana
Calamares a la romana

Pernil Serra
Jamodn Serrano

Gambes “al ajillo”
Gambeas al ajillo

ELS ENTRANTS .LOS ENTRANTES

Milfulles de tomaquet i mozzarella
Milhojas de tomate y mozzarella

Amanida de porros i gambes
Ensalada de puerros y gambas

Amanida de llagostins
Ensalada de langostinos

Amanida de favetes i bacalla amb vinagreta d’alfabrega
Ensalada de habitas y bacalao a la vinagreta de albahaca

Escalibada tébia amb fotmatge de cabra
Escalibada tibia con queso de cabra

Mongetes tendres fresques saltades amb pernil
Judias verdes frescas salteadas con jamén

Esparrecs de Navarra Extra amb maionesa
Espéarragos de Navarra Extra con mahonesa

Ou ferrat amb gules i patates palla
Huevo frito con gulas y patatas paja

Sopa de ceba
Sopa de cebolla

Cacoleta de cargols
Cazuelita de caracoles

Brandada de bacalla
Brandada de bacalao

Canelons de la casa
Canelones de la casa

Spaghetti amb cloisses
Spaghetti con almejas

Remenat del dia
Revoltillo del dia

ELS ARROSSOS .LOS ARROCES

Paella Casa Agusti
Paella Casa Agusti

Paella Parellada
Paella Parellada

Arrés caldés amb llagosta
Arroz caldoso con langosta

Arrosejat de fideus
Arrosejat de fideos

ELS PEIXOS .LOS PESCADOS

Morro de bacalla a la llauna amb mongetes de Santa Pau
Morro de bacalao “a la llauna” con judias de Santa Pau

Tronc de llug a la Donostiarra
Tronco de merluza a la Donostiarra

Xipironets saltats amb ceba
Chipironcitos salteados con cebolla

Saltat de calamarcets i gambes
Salteado de calamares y gambas

Rap a la marinera
Rape a la marinera

“Pochas”amb cloisses
Pochas con almejas

Calamarcets de la costa a la planxa amb all i julivert
Calamarcitos de la costa a la plancha con ajo y perejil

TOTS ELS PEIXOS ES PODEN SERVIR A LA PLANXA O A LA ROMANA.
TODOS LOS PESCADOS SE PUEDEN SERVIR A LA PLANCHA O A LA ROMANA.

LES CARNS .LAS CARNES

Costelletes de cabrit a la graella o a la Milanesa
Costillitas de cabrito a la parrilla o a la Milanesa

Galta de vedella rostida
Carrillera de ternera asada

Estofat de cua de bou
Estofado de rabo de buey

Peu de porc dessosat i farcit
Manita de cerdo deshuesaday rellena

Botifarra de Vic esparracada amb bolets
Butifarra de Vic “esparracada” con setas

Entrecot de vedella al Cafe de Paris
Entrecot de ternera al Café de Paris

Filet de vedella a la graella amb guarnicié o al pebre
Solomillo de ternera a la parrilla con guarnicién o a la pimienta

Escalopes de filet de vedella a I'estrag6
Escalopines de solomillo de ternera al estragén




